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VISNELI EKMEK KADAYIFI

1 tane kiguk ekmek kadayifi
500 gram vigne

1 litre su

800 gram toz seker

3- 4 damla limon suyu

Uzeri igin:

Dondurma ya da kaymak

Oncelikle serbeti hazirlayin. Su, seker ve vigneyi bir tencereye alarak ocaga koyun.

Diger taraftan ekmemek kadayifini su ile islatin. Fazla suyunu temiz bir bezle alin.

Kadayifi tepsiye alin. Bu sirada kaynayan serbete limon sikin ve birkag¢ dakika daha kaynattiktan sonra serbeti
ocaktan alin.

Vigneleri stizlin ve kadayifi ocaga alin. Uzerine kepgeyle serbet ilave edin ve kontrolll ateste pigirin.

Serbeti iyice gezdirin. Pismesi durumunu kirrdanla kontrol edebilirsiniz. Ocaktan alip iyice sogutun ve kaymakla
ya da dondurma ile servis edebilirsiniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.06.2022
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