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VISNELI EKMEK KADAYIFI (AFYONKARAHISAR)

1 adet ekmek kadayifi
1.5 litre vigne suyu

1 litre su

1 kg. seker

Islatmak Igin:

21t ik su

1 kase visne

Hazir ekmek kadayifini tepsiye aliyoruz. Uzerine 1lik suyu dékiip bekletiyoruz. Kadayifin yumusamasi igin
tepsimizin bir ucundan tutup bir karis yukariya kaldiriyoruz. Bir elimizle kadayifin Gzerine bastiriyoruz. Suyun
fazlasini tepsiden ddkiyoruz. Bir tencereye suyu, vigne suyunu ve toz sekeri koyup kaynamaya birakiyoruz.
Kaynamaya baslayinca yarisini kadayifin Uzerine déklyoruz. Tepsiyi ocadin Uzerine alip kisik ateste ¢evire
gevire pisiriyoruz. Kadayifin ortasini, serbeti ddkmeden énce arti seklinde 10 santim kesiyoruz. Kadayif
kaynamaya devam ederken serbetin tamamini ilave ediyoruz. Serbetini gekene kadar bu islemi devam
ettiriyoruz. Pismesine yakin vigne tanelerini de tzerine doklyoruz.

Not: Kadayifin st kisminin 12 yerine kiirdan batirilacak. Visne tanelerini kadayifimiz kaynamaya basladigi anda
Uzerine dbkecegiz.
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