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VISNELI EKMEK KADAYIFI (AFYONKARAHISAR)

https://acunn.com

12 dilim bayat ekmek

500 gr. Vigne

2 su bardagi soguk su

3 buguk su bardag seker

Sosu igin:

180 gram labne (istediginiz bir krem peynir)
Yarim su bardag pudra sekeri

Oncelikle bayat ekmekler resimdeki gibi kare sekline getirilmeli, kenarlari kesilmeli, bayat degilse 150 derece
firnda hafif kizartmadan kurutun, bayat olmasini saglayin.

Daha sonra vigneyi bir tencereye koyun 2 su bardagi su ve seker ekleyin ve pigirin cok su konulmamali kivami
koyu olmali.

Uzeri sosu i¢in krem peynir ve pudra sekeri iyice karistirilir ve dolaba sogumaya birakilir

Ekmeklerin Gzerine sicak vigsne ve suyu dokilerek dolaba sogumaya birakilir ve her iki malzeme soguduktan
sonra Uzerine sosu ilave ederek servis edilir.
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