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VISNELI DONDURMALI KEK

MALZEMELER

4 Adet yumurta sarisi

3 Corba kasigi pudra sekeri
1.5 Su bardagi sit

yarim su bardagi visne

1 Su bardagi krem santi

4 Dilim bayat kek

YAPILIS TARIFI

Yumurta sarilarini iyice ¢irpin.

Sit ve pudra sekerini bir tavaya alin.

Kaynama noktasina gelene kadar isitin.

Yumurta sarilarini ve sekerli sOtu ¢irparak karistirin.

Koyulasincaya kadar karistirmaya devam edin.

Kaynamadan ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Yarim su bardagi visneyi tavaya alip, Kisik ateste eriyinceye kadar pisirin
ve blendirdan gegirin.

Soguyunca krem santi ile birlikte dondurmaya ekleyin.

Kuguk kaliplara dokan.

Buzlukta yaklasik 6 saat bekletin.

Kek dilimlerini islatin.

Kup bardaklarina bir par¢a dondurma koyun ve kek dilimlerini ilave edin.
Uzerine yeniden dondurma koyun.

Visnelerle sUsleyip, servis yapin.
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