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VISNELI DONDURMA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
3 Adet yumurta

4 Bardak visne konsantresi

2 Bardak sogutulmus krema

2 Cay Kagi§i tuz

2 Bardak st

2 Bardak toz seker

Yumurtalarin sarilar, seker, st ve tuzu bir tencerede karigtirin. Orta ategte devamli karigtirarak Ustlinde
kabarciklar belirmeye baslayana dek isitin. Ocaktan alip, bir kaba koyun. Ustini kapatip, oda sicakligina gelene
dek 1-2 saat buzdolabinda sogutun. Kalan malzemeleri sitlli karigima katin. Buzluga koyup sogumaya birakin.
2 saatte bir ¢ikarip savurarak karistirin. lyice dondugunda servis yapin.
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