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VISNELI DOLGULU KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi seker
Yarim ¢ay bardagi su
2 yemek kasigi siviyag
1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi un

Igi igin:

Sade pasta kremasi
Visne suyu

Uzeri icin:

Sade krem santi
Visneli meyve sosu

Girpma kabina yumurta ve sekeri alip iyice ¢irpiyoruz

Daha sonra diger malzemeleride sirasiyla ilave edip kasikla yavas yavas karigtiriyoruz
Hamuru yaglanmig kare borcama alip 6nceden isinmig

200 dc firinda pigiriyoruz

Pistikten sonra Gzerini herhangi bir oyacakla oyup delikler agiyoruz

Pasta kremamizi vigne suyu ile girpip krema torbasi ile deliklere dolduruyoruz

Isterseniz delikleri yariya kadar krema doldurun kalan yarisinida meyveli sos doldurun.

En son olarak da (izerine 6nce krem santi sonra meyve sosu siriiyoruz ve Servis yaplyoruz.

© lezzetler.com tarif no:133112 « adi:Vigneli Dolgulu Kek « génderen:viz viz viz « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-dolgulu-kek-vt97885
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/visneli-dolgulu-kek-133112.jpg
http://www.tcpdf.org

