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VISNELI DILIMLER

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

0,5 ¢ay bardagi su

1 cay bardagdi toz seker

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
300 g ¢ekirdeksiz visne

1 limon kabugdu rendesi

1 cay bardagdi findik kingi

2 yemek kasigi toz seker

Hamur:

5-5,5 su bardagi un

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 cay barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi krema

175 g oda sicakliinda tereyagi

2 yumurta

Uzeri icin:

1 tath kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Dikddrtgen kalip (23x33 cm)

Su, toz seker ve nisastayi bir tencereye alip kasik ile karistirn. Uzerine vigne ve limon kabugdu rendesini ilave
edip karistirin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip 2 dakika daha pisirin.
Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Findik kindi ve toz sekeri bir kaseye alin ve karigtirin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip derin bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip
kagik ile kangtirin. Krema, tereyagi ve yumurtalari ilave edip yogurun. Hamuru 2 esit pargaya bolin. Bir
parcasini alip hafif unlanmig tezgahta merdane ile 25x40 cm boyutlarinda agin. Uzerine sekerli findik kingi
karisiminin yarisini serpin. Visneli karisimin yarisini, kenarlarda 1 cm bosluk kalacak sekilde yayin. Hamuru
genig tarafindan rulo seklinde sarin ve bigak ile 2 cm genisliginde dilimleyin. Kestiginiz hamurlari firin tepsisine
yan yana dik olarak siralayin. Ikinci hamuru da ayni sekilde hazirlayin ve pigirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Uzerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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