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VISNELI CRUMBLE SUTLAC

https://www.droetker.com.tr

Crumble karisimi:

50 g tereyadi

4 yemek kagigi un

1,5 yemek kagsi@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Vigneli dolgu:

1 su bardagi dondurulmus ¢ekirdeksiz vigne
1 tath kasidi Dr. Oetker Misir Nisastasi

2 yemek kasigi toz seker

Sitlag:

1 poset Dr. Oetker Siitlag

3,5 su bardagi st

Kalip:

Pisirme kalibi (& 12 cm)

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyagl, un, pudra sekeri ve sekerli vanilini ¢girpma kabina alin. Mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Hamuru firin
tepsisine yayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. Sogutup eliniz ile ufalayin.

Vigneleri bir tencereye alin, lizerine misir nisastasi ve toz sekeri ilave edip iyice karigtirin. Orta i1sidaki ocakta
sUrekli karigtirarak pisirin. Kaynama baslayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alin ve arada karigtirarak sogutun.

Sutd bir tencereye alin ve UGzerine sitlag posetini bosaltin. Orta isidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisip 5 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak 5-10 dakika
ihtin.

Sutlaci kaselere alin. Uzerlerine vigneleri ve crumble&apos;lari paylastirin. llik veya soguduktan sonra servis

yapin.
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