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VISNELI CRUMBLE

Vigneli harg igin:

2 su bardagi cekirdekleri ¢ikariimig visne
1/2 su bardag toz seker

1 yemek kasigi misir nigastasi

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kasigi vanilin

1 su bardagi un

1/2 su bardagi yulaf ezmesi (istege bagh)
1/2 su bardagi esmer seker (veya toz seker)
100 gram soguk tereya@i (ki¢Uk parcalara kesilmis)
1 cay kasigi tarcin (istege bagh)

1 tutam tuz

Vigneleri bir karigtirma kabina alin.

Uzerine toz sekeri, misir nigastasini, limon suyunu ve vanilini ekleyerek karigtirin.
Visnelerin suyunu salip hafif koyulagmasi igin 10 dakika kadar bekletin.

Bir kaba un, yulaf ezmesi, esmer seker, tarcin ve tuzu ekleyin.

Kip kip dogranmis soguk tereyagini ekleyerek elinizle ufalayarak kum kivamina gelene kadar karigtirin.
(Parmak uclarinizi kullanarak hamuru ovabilirsiniz.)

Karisim, buyUk kirintilar halinde olmahdir.

Visneli harci firin kabina dokin ve esit sekilde yayin.

Uzerine hazirladiginiz kitir hamuru egit sekilde serpistirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 30-35 dakika, Usti altin sarisi olana kadar pisirin.
Visneli crumble, sicak veya ilik olarak servis edilebilir.

Uzerine vanilyali dondurma, krema veya pudra gekeri serperek tatlandirabilirsiniz.
Isterseniz yaninda bir fincan kahve veya cay ile keyifli bir atistirmalik olarak tuketebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:182396 « adi:Visneli Crumble « génderen:dolu « indirme tarihi:07.04.2025 - 13:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-crumble-vt85016
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/visneli-crumble-182396.jpg
http://www.tcpdf.org

