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VISNELI CRUMBLE

Harci igin:

200 gram vigne

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi limon suyu
Hamuru igin:

1 su bardagi un

1,5 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi seker
Servis igin:

Vanilyali dondurma

Yikayip saplarini ve gekirdeklerini ayikladiginiz vigneleri genig bir tencereye alin.

Uzerine limon suyu ve 1 yemek kasidi seker gezdirip biraz isitarak meyvelerin karamelize olmasini saglayin.

Hamuru igin buzdolabindan ¢ikardiginiz tereyagini un ve 1 yemek kagsigi sekerle birlikte mutfak robotundan
ecirin.

?ri kirintilar halinde bir hamur elde edin.

Karamelize olan vigneleri porsiyonluk firin kaplarina boltgtaran.

Uzerine hamuru yayin.

Firni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra kalibi firina verin.

10 dakika pisirdikten sonra ¢ikarip vanilyali dondurmayla birlikte servis edin.
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