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VISNELI CRUMBLE

1/2 kg vigne

1 + 4 su bardagi seker

1 + % su bardagi un

120 g tereyagdi (eritiimeyecek)

Gekirdeklerini ¢cikardiginiz visneleri toz sekerin yarisi ile birlikte kisik ateste pigirelim.

Hafif yumusadiklarinda atesten alip bir firin kabina bosaltalim.

Tereyadl, geri kalan seker ve unu elimizle karistirip, ekmek ufagi gériinimande bir hamur elde edelim.
Hamuru vignelerin Uzerine yayip 180 °C&apos;ye dnceden isittigimiz firinda kizarincaya kadar pigirelim.
Crumble pistikten sonra hafif iikken ¢irpiimis krema ile servis edilebilir.
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