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VISNELI CRUMBLE KUP

https://www.droetker.com.tr

Puding igin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Puding
2 su bardagi sut

0,5 su bardagi krema

Dolgu:

25 g oda sicakliginda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 cay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kasigi esmer seker

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne

1 paket Dr. Oetker Sutll, Bitter, Beyaz Cikolata Pargalari

Siit ve kremay! bir tencereye alin. Uzerine pudingi ilave edin ve orta 1sidaki ocakta karigtirarak pigirin.
Kaynamaya basladiginda ocagdi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve oda sicaklgina
gelinceye kadar kasik ile yavasca karistirin. Daha sonra buzdolabina alin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyagl, kakao, un, sekerli vanilin ve esmer sekeri bir ¢cirpma kabina alin. Mikserin girpici uglari ile yiksek
devrinde kirintilar haline gelinceye kadar yaklasik 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi firin tepsisine alin,
eliniz ile pargalari tepsinin igine bastirmadan yayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. )

Firin tepsisindeki crumble&apos;lar eliniz ile iri pargalara kirin. Yarisini kuplara paylastirin. Uzerlerine vignelerin
ve pudingin yarisini koyun. Gikolata pargalari serpin ve ayni siralama ile kalan malzemeleri koyun. Gikolata
parcalari ile susleyin ve servis yapin.
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