—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI COREK

5 Kisilik Gerekli Malzemeler :
15 gr maya

1/3 Su Bardag Ik Sut

3 Su Bardagi Un

1 Su Bardag Toz Seker

2 Adet Yumurta

50 gr Tereyagi

2 Su Bardagi Ayiklanmis Visne
1 Adet Yumurtanin Sarisi

Bir Tutam Tuz

Hazirlanisi:

Mayay! ilik stte eritin. Maya eridikten sonra 1 su bardagi unu tizerine ilave edin. Kati bir hamur yapin. Uzerini
bir peceteyle 6rtlp Ilik bir yerde yarim saat bekletin.

Kalan unu, toz seker 2 adet yumurta, tereyadi ve tuz ile karigtirin. Mayalanan hamurdan kiiglk pargalar koparip
bu karisimin Gzerine koyup yodurun. Elde ettiginiz hamurdan kii¢clk parcalar koparin. Iglerine visne koyup
hamuru kapatin.

Dilediginiz sekli verip, yaglanmig kagit serili tepsi Gizerine koyun. Gorekleri bu sekilde bekletin. Kabardiklari
zaman Uzerlerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitilmig 200 dereceli firnda kizarana dek pisirin.
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