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VISNELI COREK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Fiske tuz

2 Adet yumurta

2 Su Bardagi ayiklanmig visne(icine)
3 Su Bardagi un )

1 Adet Yumurta Sarisi(Uzerine)

1 Su Bardag toz seker

1 Kahve Fincani ilik st

15 gr yas maya

Mayay Ilik sttle eritin. Maya eridikten sonra tizerine 1 su bardagi un ilave edin. Kati bir hamur yapin. Uzerini bir
pegete ile drtip,ilik bir yerde yarim saat dinlendirin. Kalan unla seker, yumurta, Sana ve tuzu karigtirin.
Mayalanan hamurdan kiguk pargalar koparip, bu karisimin tizerine koyun.Elde ettiginiz hamurdan da kigik

parcalar koparip i¢ine 2-3 vigne koyup kapatin. Yaglanmis tepsiye dizin. Kabarana kadar bekletin. Yumurta
sarisi sdrdp isitilmig firnda pisirin.
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