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VISNELI COREK

15 gr. toz maya
ceyrek bardak ilik stt
3 su bardagi un

1 su bardagi seker

2 adet yumurta

50 gr. margarin

2 su bardagi visne

1 yumurta sarisi
biraz tuz

Mayayi sitte eritin, 1 su bardagdi unu ilave edip koyu bir hamur yapin, dinlenmeye birakin. Kalan unu, seker, 2
adet yumurta, margarin ve tuzu karigtirin. Mayal hamurdan kigtk pargalar alip bu karigimin Gzerine koyup
yogurun. elde edilen hamurdan kiiclk parcalar alip i¢lerine ¢ekirdekleri cikartiimis visneler koyup sekil verip
yaglanmisg firin tepsisine dizin, Gzerlerine yumurta sarisi siiriin, arzu ederseniz onun da (izerine ¢orekotu serpin.
Onceden isitiimis firnda kizarana kadar pisirin.

ML® Briyos icin tiklayin
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