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VISNELI COREK

2 yemek kasi§i toz seker(visneye)
500gr.ayiklanmig vigne

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi yogurt

4 yemek kasigi toz seker

250 gr.margarin

1-2 yemek kasigi misir nisastasi
pudra seker

aldigi kadar un

Visneyi (dondurulmusgsa ¢ozerek) tel stizgecte bir kag saat bekletip fazla suyunun ayrilmasini saglayin.
slzulmUs vignelere 1-2 kasik nisasta ve 2 kasik seker katip karigtirin bir kenarda bekletin.

oda sicakliginda yumusamis margarine, yogdurt,seker,zeytinyagi,kabartma tozu ve vanilyay katip homojen hale
getirin. aldigi kadar un ilavesiyle kulak memesi yumusaklginda bir hamur elde edin.

yumurta iriliginde bezeler alarak avug icinde agin, nisastall visneden 1 tath kasigi koyup puaga sekinde kapatin
hafif yaglanmis tepsiye dizip dnceden isitiimig 180 derece firinda hafif pembelesinceye kadar pisirin. firindan
alinca Ustline pudra sekeri eleyin.

ML® Visneli Corek icin tiklayin
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