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VISNELI COREK

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay bardagdi ilik st

3,5 Su bardagi un

Yarim su bardag seker

1 Adet yumurta

50 gr. margarin

1 tath kasidi tuz

2 bardak su

2 su bardagi visne

1 Adet yumurta sarisi

Mayay ilik stt icinde eritin. Un, su, seker, yumurta, margarin, tuz ekleyerek karigtirin ve kulak memesi
kivaminda yumusak bir hamur elde edin. Uzerini rterek 40 dakika kabarmaya birakin. Hamuru 2 dakika daha
yogurup, gazini gikartin. Hamuru ceviz biytkligiinde pargalara ayirin. Pargalari 10 dakika bekletin. Parcalari
avug ici bayukligunde acin. Iglerine ¢ekirdekleri ¢ikariimig visneleri koyun ve kenarlarindan kapatin. Hamurlari,
ek yerleri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizin. Kabarmasi igin 1lik bir yerde 60 dakika bekletin.
Uzerlerine yumurta sarisi stirtiin. 200°C lik 6nceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin.
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