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VISNELI CITIR TART

500 gramdan 2 yemek kasigi eksik un
2 yemek kasigi badem unu

1 adet yumurta

1/2 ¢ay barda@i buzlu su

250 gram margarin

2 yemek kasig pudra gekeri

Uzeri icin:

1 kasik toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 kasik st

Meyveli i¢ igin;

500 gram dondurulmus vigne

4 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi nisasta (bugday ya da misir)
1 yemek kasigi magarin

Mikserde elenmis unu, pudra sekerini, badem ununu karigtirin, yumurtayi ve margarin ekleyin, gerekirse buzlu
sudan 1 veya 2 kasik ekleyerek, kum gibi bir hamur elde edin (resimde gdérdiiginiz gibi). Hamuru, elinize alip
siktiginizda birbirini tutmali. Bu kivami soguk suyla ayarlayabilirsiniz.

Kum kivamindaki hamuru tezgaha yaydiginiz streg filmin Ustine alin, streg film yardimiyla bastirarak top haline
getirin. Buzdolabinda en az iki saat dinlendirin.

Bir cam kabin i¢inde vigneleri, seker ve nisasta ile hararmanlayin. Ama bu islemi tarti tam hazirlarken yapin,
vigneler sekerle birlikte suyunu salmasin.

Dinlenmis hamuru soduk halde, 2 pargaya ayirin. Her bir pargayi ayni boylarda yarim santimden daha ince
olacak sekilde merdane yardimiyla agin.

Yaglanmig ve yagli kagit seriimig (ben dikddrtgen seklinde hazirladim) firin tepsisine agtiginiz pargayi yayin.
Uzerine vigneleri ekleyin. Bir yemek kasigi margarini visnelerin tGzerine ufak pargalar halinde dagitin.

Diger hamuru Uzerine kapatin, kenarlarini istediginiz sekilde yapistirin veya kivirip kapatin. Malzemenin
akmamasi i¢in kenarlarin iyice yapistigindan emin olun.

Uzerine sutle ¢irpilmig yumurta sarisini sirin, bolca toz seker serpin. Pigserken meyvelerin buharinin ¢gikmasi
icin, hamurun birkag yerinden ince kesikler atin. Vaktiniz varsa bu sekilde buzdolabinda 1-2 saat dinlendirmeniz
iyi olur.

175 derecede altin rengi oluncaya kadar pisirin. Yaninda vanilyali dondurma ile servis edin.
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