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VISNELI CILEKLI DONDURMA

1 kase gilek

1 su bardag vigne

1 yemek kasigi limon suyu
1 adet muz

3 yemek kasigi yodurt

Gileklerin saplarini gikarip yikayin.

Vignelerin ¢ekirdeklerini ayirin.

Arcelik Resital Dograyici igerisine muzu ve yogurdu alip pure haline gelene kadar ¢ekin.

Pure haline gelen karigimi dondurma kaliplarinin tabanina 1 parmak dolduracak sekilde bogaltin.

Ardindan dondurma kalibini Argelik No Frost Buzdolabi’nin derin dondurucu béliminde 1 saat bekletin.
Gilekleri ve gekirdeklerini gikardiginiz vigneleri Argelik Resital Dograyici igerisine alin ve pure haline gelene
kadar cekin.

Buzluktan aldiginiz dondurma kaliplarinin Gzerini gilek puresini ekleyip doldurun.

Dondurma kaliplarini yeniden Arcelik No Frost Buzdolabi’nin derin dondurucu bélimine koyup 1 gece bekletin.
Dondurmalarinizi kaliplardan ¢ikarip bekletmeden tiketin.
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