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VISNELI CIKOLATALI TOPLAR

Ayse Tuter

200 gram tereyagi

2 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 su barda@ pudrasekeri

1 cay kasigi kabartmatozu

1 cay bardagi ayiklanmig visne
100 gram bitter ¢ikolata

Yag, pudrasekeri ile elle iyice yumusatin. Kakao, kabartma tozu, un ilave ederek pirtizsiz bir hamur elde
edene kadar yogurun. Hamuru folyoya sarip, buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Ceviz bulyuklGdiinde pargalar
kopararak, elle agin, igine 2 adet visne koyun. Kapatip yuvarlayin, yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis
finnda 25 dakika pisirin. Soguyunca servis tabagina alin. Gikolatay| benmari usuli eritin. Toplarin Gzerine 1 tath
kasiJ! cikolata dokin, ¢ikolata donunca servis yapin.
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