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VISNELI CIKOLATALI KUP KEK

100 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
1 cay bardagi pudra sekeri

2 yumurta

150 gr. un

1/2 kahve fincani sut

1 paket kabartma tozu

1 paket toz vanilya

2 yemek kasigi kakao

20 adet visne

Tereyadi ve pudra sekeri krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurtalar teker teker karigima yedirin. Un,

kakao, kabartma tozu ve vanilyay: karigima ekleyin. Sutd ilave edin. Cupcake kagitlarinin i¢ini bir parmak
doldurun, icine 2-3 tane visne batirin, Gzerini tekrar doldurun. Onceden 180 derecede isitilmig firinda yaklasik 20
dakika pisirin. )

Kupkeklerinizin Gzerini sar seker hamuru ile kaplayin. Uzerini kaplan haline getireceginiz seker hamurlari ile
sUsleyin. Ufacik pati izleri de yapabilirsiniz.
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