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VISNELI CIKOLATALI KEK

200 Gr Sana Hamurisi

4 Yemek Kagigi un

1 Tutam tuz

1 Yemek Kasigi kakao

5 Adet yumurta

1 Su Bardagi ¢ekirdeksiz vishe
1 Su Bardag toz seker

200 gr bitter ¢ikolata

Cikolata ve yagini kiiglik pargalara ayirarak cam kaseye alin. ici kaynar su dolu bir tencerenin igine kabi
yerlestirerek cikolata eriyinceye kadar bekletin. Yumurtanin aklarini ve sarilarini ayirin. Sarilarina seker ekleyip
iyice ¢irpin. Un ve kakaoyu eleyerek ekleyin. Eritilmig ¢ikolatay! da ilave ederek mikserle karigtirin. Yumurta
aklarini temiz ve kuru bir kaba alin. Tuz ekleyip mikserle katilagincaya kadar ¢irpin. Bunu ¢ikolatal karigima
ekleyerek metal bir kasikla ¢cirpmadan karigtirin. Vignelere un serpistirip hamura ekleyin. Kelepgeli kek kalibinin
tabanina yagli kagit serin ve hamuru icine aktarin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Isiya dayanikl bir kasenin igine
sicak su doldurup firinin en alt rafina yerlestirin. Kek kalibini isinmig firina vererek 35 dakika kadar pisirin.
Uzerine antepfistigi serpip, vanilyali dondurma ile servis yapin. Vigneli ¢ikolatall kek artik hazir.
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