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VISNELI CIKOLATALI KEK

https://www.droetker.com.tr

150 g bitter ¢ikolata

150 g margarin

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 yumurta

2 yumurta sarisi

165 g (1,5 su bardagi) un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
4 yumurta aki

Yarim ¢ay bardagi toz seker
Dolgu:

1,5 gay bardag vigne regeli

Uzeri icin:

80 g sutlu gikolata

3 yemek kasigi krema

2 yemek kasigi Hindistan cevizi
Visne taneleri

Cikolata ile margarini bir kaba alin, benmari yéntemi ile eritin. Girpma kabina alin ve oda sicaklijina gelinceye
kadar bekletin. Yarim ¢ay bardagi toz seker ve sekerli vanilini ilave edip mikser ile 2 dakika ¢irpin. 2 adet bitiin
yumurtayl ve 2 yumurta sarisini karigsima teker teker ekleyin ve her birini 30 saniye sure ile ¢irpin. Un, hamur
kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin, karigsima ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Yumurta aklarini ayri bir kapta
temiz mikser uclari ile 2 dakika ¢irpin. Yarim ¢ay bardagi toz sekeri ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Bu karigimi
hamura ekleyin, kasik yardimi ile yavasg¢a karistirin. Pisirme kagidi ile kaplanmig 26 cm ¢apindaki kaliba dékin,
Uzerini dizeltip pisirin.

Finndan aldiginiz keki 10 dakika sonra kaliptan ¢ikartin. Pisirme kagidindan ayirip sogumaya birakin. Daha
sonra enlemesine ikiye kesin. Alt kati servis tabagina alin, Gzerine vigne recgelini yayin ve Gzerine Ust kat icin
ayirmis oldugunuz keki kapatin.

Cikolatay1 krema ile birlikte benmari ydntemi ile eritin. Oda sicakligina gelinceye kadar bekletin ve kekin Uizerine
yayin. Cikolata donduktan sonra Hindistan cevizi serpin, vigne taneleri ile stsleyip dilimleyerek servis yapin.
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