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VISNELI CIKOLATALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

275gun

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
225 g yumusak margarin

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

7 yemek kasigi st

3 yumurta

1 su bardagi dondurulmus ¢ekirdeksiz vigne
100 g Dr. Oetker Gikolata Pargalari

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kelepgeli kaliba pisirme kagidi serin ve kenarlarini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin.

Margarini ¢cirpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Girpmaya devam ederek sirayla toz seker, sekerli
vanilin, tuz ve sutl ilave edin ve 1 dakika daha ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave ederek her birini 30 saniye
¢irpin. Hazirladiginiz un karisimini ilave edin ve disiik devirde 1 dakika ¢irpin. Gikolata pargalarini ilave edip
dusuk devirde yarim dakika ¢irpin. Vigneleri ilave edin ve kasik yardimiyla karistirin. Hamuru hazirladiginiz
kaliba doékin, Uzerini dizeltin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 45 - 55 dakika

Finndan ¢ikarip 5 dakika bekletin. Keki kaliptan ¢ikarin ve tel Gzerinde sogumaya birakin. Dilimleyerek servis

yapin.
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