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VISNELI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 cay bardag sut ve yogurt

1 su bardagindan az sivi yag
2.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 kase visne

1 kase damla c¢ikolata

3 yumurtay, 1.5 su bardagi sekerle krema kivamina gelene kadar ¢irpiyoruz. Uzerine bir ¢gay bardagi sit, bir ¢ay
bardadi yogurt, bir su bardagindan az sivi yag ekleyip ¢cirpmaya devam ediyoruz. Baska bir yerde elenen 2.5 su
bardagina yakin unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekliyoruz ve spatula yardimiyla séndirmeden karigtiriyoruz.
Yaglanmig ve unlanmig kelepgeli kaliba hamurumuzun yarisini dékup vigneleri diziyoruz. Kalan hamuru da
tzerine dékip yeniden cikolata ve vigne dizip 6nceden isitilmig 160 derece firinda pisiriyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.11.2023
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