%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI VE GIKOLATALI KEK

3 Yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

3 su bardagdi un

Yarim su bardag@i sivi yag
2 tepeleme kagik kakao

1 su bardag visne

1 paket kabartma tozu

1 avug ¢ikolata pargacig

Derince bir kapta 3 yumurta ve seker mikser ile ¢irpilir. Ardindan 1 su bardadi sit, sivi yagd, kakao eklenip, biraz
daha ¢irpilir. Simdi de un, kabartma tozu, gikolata pargaciklari ve ¢ekirdekleri ayiklanmig visneler ilave edilir.
Tahta kagik yardimiyla 6zlegene kadar karigtirilir.

Istenirse muffin kaliplarina, ya da normal kek kalibiniza firin kagidi sererek énceden isitiimig 180 derecede
20-25 dakika pisirilir.
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