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VISNELI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

150 gram vigne

1,5 su bardagi seker

3 corba kasiJi kakao

80 gram erimis bitter ¢ikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi

Mikser kabinin icine dncelikle yumurta ve sekeri koyup ¢irpin. Baska bir yerde erimis tereyagdini, kakaoyu ve
erimis gikolatayi karigtirin. Diger bir kapta yumurta ve sekeri 3 dakika ¢irpin. Tereyagi ve ¢ikolatali karisimi
yumurtali bu karigima ekleyin. Strekli karistirarak igine unu, vanilyay ilave edip yaglanmig unlanmig kek kalibina
bosaltin. Uzerine vigneleri dékiin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan alip Gzerine erimis ¢ikolata
ve ¢ig kremayi karigtinp dékan. Dilimlere ayirip servis yapabilirsiniz.
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