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VISNELI CIKOLATALI EKMEK

https://www.milliyet.com.tr

3 su bardagi un

1 paket instant kuru maya

1 su bardag st

0.5 cay bardagi seker

1 cay kasigi tuz

120 g cikolata

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagi 6guttimis ceviz
1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz vigne

Sicak eritiimis margarinin igine cikolatayi ilave ederek, cikolatanin erimesini saglayin.

Un, maya, ilik stt, seker ve tuzu karigtirin. Uzerine eritilmig margarin ve gikolata karigimini ilave edin ve yogurun.
Oguttlmas cevizi de ilave ettikten sonra, homojen ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam
edin.

Uzerini nemli bir bezle kapatarak, ilik bir ortamda hamur 2 kati hacme ulasana kadar yaklasik 90 dakika
mayalandirin.

Gekirdeksiz vigneleri 2'ye bélin ve hamurun ortasina yerlestirin. Homojen dagdilabilmesi igin gok baski
uygulamadan yogdurun.

Hamuru 2 esit pargaya bolin ve dikdortgen sekli verin, tepsiye yerlestirin. 5-10 dakika dinlendirin.

Onceden 220 derecede isitiimis firinda yaklasik 20 dakika pisirin.

Ekmekler soguduktan sonra, tzerlerini pasta susleri ile diledidiniz gibi stsleyebilirsiniz.
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