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VISNELI CIKOLATALI CAY KEKI

Hamuru igin:

1 2 Gay Bardagdi Bugday Unu (759)

1 Su Bardag@ Soguk St (200ml)

3 Adet Yumurta

3 Yemek Kasigi Toz Seker

1 Yemek Kagig Pakmaya Kakao

2 Gay Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Yemek Kasigi Margarin veya Tereyadi (Oda sicakliginda)
Igi igin:

2 Su Bardagi Ayiklanmis Visne

1 Yemek Kasigi Tuzsuz Tereyadi (159)

2 Yemek Kasigi Toz Seker (25¢)

Servis igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Su Barda@ Soguk St (200ml)

1-2 Yemek Kasig Pakmaya Pudra Sekeri

Firininizi nceden 2200C ayarlayip, isitin.

Kekin i¢i i¢in, firina girebilen bir tavada, orta ateste tereyagini eritin ve spatula yardimiyla yadi tim tavaya ve
kenarlarina yayarak yaglayin.

Uzerine vigneleri ilave edip, 3-4 dakika pisirin. Son olarak toz sekeri ilave ederek 1-2 dakika daha pigirin.

Bu sirada tim hamur malzemesini bir mutfak robotunda veya karistirma kabinda mikser yardimi ile yiksek
devirde 2-3 dakika ¢irparak karigtirin.

Karigimi tavadaki vignelerin ve olugan surubun tzerine dékin.

Tavay atesten alip, dnceden 2200C isitilmis firinda 16-18 dakika kabarana dek pisirin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi, 1 su bardagi soguk sltle paket (izerindeki talimata uygun olarak mikserle girparak
hazirlayin.

Finndan aldiginiz kek ilininca, dilimleyip, Gzerine pudra sekeri serpistirin ve yaninda krem santi ile servis yapin.
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