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VISNELI CHESECAKE

2.5 su bardagi un

150 gram tereyagi

1 yumurta

1 tutam tuz

Iciigin:

2 yumurta

1 su bardag seker

2 paket vanilya

1 paket labne peyniri
1.5 ¢ay bardagdi un

200 gram slzme yogurt
1 ¢ay barag pudra gekeri
Uzeri icin:

400 gram vigne

2 corba kagsiJi nisasta

1 cay bardagi su

Hamuru igin gerekli malzemeleri bir kabin iginde hizlica yogurun. Yumusak bir hamur haline geldiginde yuvarlak
bir kalibin igine kenarlarini da kaplayacak sekilde yerlestirin. Bu sekilde 5 dakika dolapta tutun. Igi igin yumurta
ve sekeri ¢irpin. Peyniri, vanilyayi, yodurdu ve unu ekleyip karigtirin. Bu peynirli kremayi dolaptan aldiginiz
hamurun icine ddkin ve 200 derecedeki firinda pismeye birakin. 35 dakika pisince ¢ikartip sogumasini bekleyin.
Bu arada Uzeri igin vigneleri bir kabin icinde kaynatin. Nisastayi da suyla a¢in ve visneye ekleyin. Bir tasim
kaynatip sogumaya birakin. Sogumaya biraktiginiz chesecake'in Gzerine visne sosunu dokUp servis yapin.
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