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VISNELI CIS KEK

2 paket kepekli biskivi

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

3 adet yumurta

200 gram labne peyniri

200 gram slzme yogurt
1 su bardagi seker

1 paket vanilya

200 gram vighe

1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi nisasta

Bisk{vileri toz haline getirip igine eritilmig tereyagini ekleyip harmanlayin. Kelepgeli kalibin igine kalip olarak
ddéseyin ve diz bir zemin halinde bastirip hazirlayin. Bu arada yumurtalari kirin ve sekerle cirpin. Igine labne
peyniri, sizme yogurdu, vanilyayi ekleyip karistirin. Biskuvilerin tizerine dokip 200 derecedeki firinda 35 dakika
pisirin. Bu arada vigneleri sekerle 3 dakika kaynatip i¢ine nisastayi ekleyip koyulasinca ocaktan alin. Uzerine
vigneli harci dokin 2 saat buzdolabinda bekletip servis yapin.
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