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VISNELI CKEESECAKE

Koray Isik

200 Gram Vigne piiresi (isteyen hazir alabilir)
1,5 Paket Pinar Labne

3 Adet Yumurta Sarisi

225 Gram Toz Seker

400 Gram Pinar Krema

3 Adet Jelatin

Alt Biskuvisi Igin ;

1 Paket Yulafli Biskivi

50 Gram Pinar Tereyag

20 Gram Pudra Sekeri

Jelatinleri bir kapta soguk suda eritmeye koyun.Bir mayonez tenceresinde Pinar labne ve sekeri kabarincaya
kadar ¢irpin.Daha sonra labneli karisiminin igine yumurta sarilarini ve kremayi karigima ekleyin.Jelatinler
eridikten sonra labneli karisima karistirarak yedirin.

Ayri bir yerde bisklviyi pargalara ayirin ve ardindan pudra sekeri ve tereyagdini bir hamur haline getirene kadar
yogurun.Daha sonra biskuvili karigimi kalibin altina yayin ve labneli karigimi icine dékiin.Dolapta sogumaya
birakin ve dnceden isitilmig firina 150 derecede 25 dakikaya atin. Ayrica bir kapta vigne puresini sekerle birlikte
eritin ve cheescake'in Ustline dokun.

Not : Eder firin ev tipi davlumbaz firinsa dikkat edin Usti fazla yanmasin.Ayrica 1 giin slreyle dolapta
bekletmenizi éneririm.
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