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VISNELI CHEESECAKE

Mujgan Kése Sahin

2 pk kepekli biskivi
2 fincan pudra sekeri
4 yumurta

50 gr tereyagdi

2 pk pinar labne

1 pk pinar krema

2 ¢orba kagiJi st

bir fiske tuz

SOs:

1,5 su bardag visne suyu
2 kaslk nisasta

1 bardak su
kelepgeli kek kalibi

Kepekli buskuviler iyice ezilir 2 kagik sit vede 50 gr erimis tereyadi ile karisatirilir basabasa kelepgeli kalibin
dibine yayilir,ouzluga konur yumurtalarin beyazi bir fiske tuz ile iyice képartaltr.ayr kapta yumurta sarilar pudra
sekeri ile ¢irpilirpinar krema ile pinar labneler ekleniren son yumurtanin beyazlar konur ¢irpilmadan karigtirarak
buzluktan ¢ikarttigimiz kalba dékuldr.45 dk..160 dereceyi gegmeyen isida pisirilir sos malzemelirle sivi bir sos
hazirlanir ikiside ¢ok sicak degilken birlestirilir..en az 6 saat buzdolabinda bekledikten sonra servise hazirdir.
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