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icindekiler

2 paket eti burcak bisk(vi
150 gr yumusak margarin
1 paket vanilya

1 pinar labne peynir

1 bardak yogurt

3 yumurta

S0s igin:

1 paket donmus visne

2 bardak visne suyu

2 corba kasiJi nisasta

1 bardak toz seker

VISNELI CHEESECAKE

Biskuvileri Tefal Rondo'ya atip un haline getirin yumusak margarin ile yogurup kasnakl kaliba bastirarak yayin
yogurdu, toz sekeri, yumurtalari, vanilyayi ¢irp sonra labne peyniri ilave edip 2-3 dakika ¢irpip biskivilerin
Uzerine dékin. énceden isitilmis 180 °c¢ firnda 30-35 dakika pisirin. Diger tarafta donmus visneleri ¢dziimis
sekilde hazir olsun, 2 bardak visne suyu, 2 ¢orba kasigi seker, 2 ¢orba kasigi nisastay pisirin visneler
Orselenmesin diye son anda ilave edin. Firindan gikarttiginiz tart soguyunca pisirdiginiz karisimi Gzerine dokun,
en az 24 saat dolapta dinlendikten sonra servis yapin.

ML® Visneli Ciskek icin tiklayin
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