B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI CHEESECAKE

1 paket biskivi

2/3 yumusak margarin

1 kavanoz tamek vigne kompostosu
1 krem beyaz peynir

1 klicUk paket krema

3 kasik yogurt

3 yumurta

3 fincan toz seker

Biskuvileri iyice ezip un haline getirin. Yumusak margarin ile yodurup kasnakli kaliba bastirarak yayin. Beyaz
krem peyniri, kremayi, yogurdu, yumurtalar ve toz sekeri 2-3 dakika ¢irpip biskivilerin Gzerine dékun. Firinda
40-45 dakika pisirin. Visne kompostosunu 1 kagik nisasta ile jéle kivamina gelinceye kadar kavurmak suretiyle
pisirin.Vigneler 6rselenmesin diye son anda ilave edin. Firindan ¢ikardiginiz pastanin tstline dékun. (ikisi de 1lik
olsun) Daha sonra 2-3 saat buzdolabinda bekletip servise sunun.

ML® Visneli Ciskek icin tiklayin
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