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VISNELI CHEESECAKE

2 adet yumurta

4 kaslk un

500 mililitre stt

6-7 yemek kasig seker

1 kutu labne peynir

2 paket kedi dili

Hazir meyve sosu

Taze meyve tercihen vigne, gilek, frambuaz

Yumurtayi ve sekeri iyice ¢irpin. Karsima unu ekleyin ve iyice ¢irpin. Ocakta devamli karigtirarak, kati muhallebi
kivamina gelene dek pisirin. Sogudugunda kremaya labneyi ekleyip iyice ¢irpin.

Kelepgeli kek kalibinin kenarlarina kedi dillerini siralayin. Tabanina hafif stite batirilmis kedi dillerini
yerlestirin.Uzerine kremadan biraz yayin. Bir kat daha kedi dili dizdikten sonra, son olarak kalan kremayi
ekleyin.

Hazir meyve sosunu pisirin ve soguyunca kremanin (zerine sosu yavasg¢a yayin. Buzdolabinda mimkinse 1
gece veya birkag¢ saat bekletin.

Servis ederken Uzerini taze meyvelerle susleyin. Dikkatlice kelepgesini ¢gikarin ve pastanin etrafini kurdele ile
baglayin ki, hem gérsellik katsin hem de pastanin dagiimasini engellesin.
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