—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI CHEESECAKE

https://www.sabah.com.tr

2 paket yulafl biskivi

150 gr. margarin

2 ¢orba kagi§i st

Kremasi icin:

3/4 su bardagi esmer seker veya seker
2 paket vanilya

1,5 paket labne peyniri (300gr.)

2 yumurta

1/4 limon suyu

1/2 paket vigne jblesi

150 gr. visne (taze veya dondurulmus)

Bir kabin icerisine labne peynirini, yumurtalar, vanilyayi,limon suyunu,esmer sekeri ekleyip mikserle 1 dk.
¢irparak bekletelim. Biskuvileri un gibi olana dek ddverek icine eritilmis margarini, stitl ve sekeri ekleyip karigim
hamurlagincaya kadar karigtiraim. Kelepceli bir kalibr margarinle yaglayarak tabanina un serpelim. Biskivi
hamurunu kaliba bastirarak yerlestirelim. Uzerine labne peynirli kremayi yayarak Uzerini spatulayla dizeltelim.
180 derece 1sili firinda kremanin tzeri hafifce pembelesene dek pisirelim. Cheesecake'i firindan alip
buzdolabinda soguyana dek bekletelim. Bu arada 1/2 paket vigne j6lesini,luzerinde bekletilen su miktarini
yarisindan 1 kahve fincani eksik su ile tarifine uygun hazirlayalim. Jole iyice alindiginda visneleri ekleyip
karistirarak cheesecake'in Uizerine yayalim. Cheesecake'i buzdolabinda j6lesi donana kadar beklettikten sonra
servis yapalim.
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