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VISNELI CHEESECAKE

Fatos Aktas

1,5 paket yulafli ya da burcakl biskdvi
1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

500 gram labne peyniri
200 gram s0t kremasi
Bir ka¢ damla limon

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi margarin
4 corba kasigi nisasta
Sosu igin:

2 su bardag visne suyu
1 yemek kasigi tozseker
2 yemek kagsi§i nisasta

1 tane vanilya

26 cm kelepgeli kaliba rondo yardimi ile un ufak edip margarinle harmanladigimiz biskivi karigimini yayiyoruz
ve bir kasik yardimi ile diiz bir zemin hazirliyoruz. Biraz kaliplagsmasi icin buzdolabinda 10 dk bekletiyoruz. Bu
slre de yumurtalarin beyazi ile sarisini ayirip beyazina 1 ¢imdik tuz atarak kar haline getirip bekletiyoruz.
Yumurtalarin sarisina 1 su bardagi toz sekerini ekleyip ¢irpiyoruz. Bir kag damla limon sut kremasi ve 4 yemek
kasiJ! nisastayi ekleyip ¢irpiyoruz. Sonra da 500 gram labne peynirini ekleyip ¢cirpmadan kivamini bozmadan
spatula yardimi ile karigtiriyoruz. En son kar haline getirdigimiz yumurta akini ekleyip ¢girpmadan séndirmeden
spatula yardimi ile karistiryoruz. Dolaptan aldigimiz biskivi zeminli kalibimiza kek karigimini bosaltiyoruz.
Onceden isithigimiz 150 derece firina 40-50 dakika kapagi hig agmadan pisiriyoruz. 40-50 dakikanin sonunda
pisip pismedidini kirdanla kontrol edip pisirme islemini tamamliyoruz. Uzerinin vigne sosu i¢in 2 su bardagi
visne suyu 2 yemek kasigi nisasta ve 1 yemek kasigi ayni tencerede pisiriyoruz. 1 dakika kadar kaynatip altini
kapatiyoruz ve vanilyayi ekliyoruz. Sosumuz soguyana kadar kabuklasmamasi icin karigtiriyoruz. Kekimiz ve
sosumuz buz gibi soguyana kadar bekliyoruz. Kelepgeli kalibimizdaki keke vishe sosumuzu déklyoruz. 1 gece
buzdolabinda dinlendirip servis yapiyoruz.
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