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VISNELI CHEESECAKE

Keki icin:

2,5 su bardagi un

150 gram tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kasigi yogurt
Kremasi icin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardad seker

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagsiJi labne peyniri
1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis findik
3 ¢orba kagsiJI esmer seker
1 kilo visne

1 cay bardagi su

2 ¢orba kagiJi nisasta

Keki icin yumurtayi seker ile iyice ¢irpin. Daha sonra elinizle i¢ine diger malzemeleri ekleyip yogurmaya
baglayin. Findik ve sekeri bir kabin iginde karistirin, kek kaliplarinin iglerine tereyag@i strip bu findikl karigimi
paylastirin ve (izerine kek harcini dékin. Daha sonra 180 derecedeki firinda 20 dakika pisirip ¢ikartin. Uzerine
kremasi icin gereken malzemeyi ocak Uzerinde sirekli ¢irparak pisirin ve pisirdiginiz kekin Gzerine soguk olarak
doékan. 1 saat buzdolabinda bekletin. Vigneleri de tencerede kaynatin, Gizerine suyu ve nisastayi koyun, koyu
sos kivamina gelinceye kadar pisirip ocaktan alin. Sogutup kekin tizerine dékin ve servis yapin.
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