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VISNELI CEVIZLI BROWNIE

310 gram bitter ¢ikolata
165 gram un

5 tane yumurta

Bir tutam tuz

220 gram tereyagi

250 gram toz seker

1 su bardag visne

1 su bardagi ceviz ici

Sos tavasina oda sicakligindaki tereyagini alin ve eritmeye baslayin. Ardindan ¢ikolatayi da icerisine aktarip
eritin. Baska bir kapta yumurtalar ile beraber toz sekeri ¢irpin. Daha sonra unu ve tuzu ilave edin ve karigtirmaya
devam edin. Karistirirken bir tarafindan da c¢ikolatali karisimi icerisine ekleyin. Sonrasinda orta buyUklikte
kiydiginiz cevizleri ve gekirdeksiz vigneleri igerisine katin ve iyice harmanlayin. Daha sonra yagl kagit serili bir
cam tepsiye karigimi aktarin. 180 derecelik firinda alt-Ust firin ayarini yaparak, 25 dakika pigirin.
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