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VISNELI BROWNIE

100 gr Ceviz ici

4 yumurta

1 Su bardagi un

1.5 Su bardagi toz seker

1 Cay bardagi kakao

200 gr Tereyagi veya margarin
200 gr Biter c¢ikolata

3 Corba kasigi vigne puresi

Cevizleri parcalayin.Unu ve kakaoyu derin bir kapta harmanlayin. Yumurtalar, sekerler ile birlikte,derin bir
kaseye alip ¢irpin.Gikolatay kiyip kigik bir tavaya alin ve sicak su buharina tutarak (yada mikrodalga
firnda)eritin.Eritilmis tereyadi ile ¢ikolatayi karistirin.Karigimi, ¢irpilmis sekerli yumurtaya ekleyip ¢irpin.Igine
kakaolu unlu karnigimi ilave edip tahta kagikla karigtirin.Ardindan 3 gorba kagigi piire haline getirilmig vigneyi ve
cekilmig cevizi de ilave edin ve karisimi yaglanmig kek kabina bogaltin.Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli
firnda kabarincaya kadar(yaklasik 30-35 dakika)pisirin.Sonra Brownie nizi firndan alip sogumaya
birakin.Yeterince soguduktan sonra dilimleyin ve Uzerine pigmig visne taneleri ve bu vignelerin suyundan
gezdirip servis yapin.Uzerine krem santi ve taze nane ile sus yapilabilir.
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