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VISNELI BROWNIE

5 ¢orba kasiJi tepeleme un
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

100 gr. margarin

1 corba kasigi granll kahve
150 gr. bitter ¢ikolata

1 corba kasigi kakao

1 kase vigne tanesi

Karigtirma kabina yumurtay! kirip, toz sekerini, kakaoyu, grandil kahveyi ekleyip ¢irpma teliyle karigtiriyoruz.
Uzerine benmari usullyle yani kaseye ¢ikolatayi, margarini koyup, tavayi su dolu kase igine yerlestirip
kaynatiyoruz. Gikolata sosunu koyup karigtirmaya devam ediyoruz. En son unu dokip karistirdiktan sonra, fazla
buyik olmayan bir firn kabinin igini yaglayip unlayip brovninin harcini déklyoruz. Kagikla yayip, Gzerine vigne
tanelerini diziyoruz. énceden itilmig 160 derecelik firnda 20-25 dakika pigiriyoruz. Firindan aldiktan sonra ilik
hale gelince dilimlere bdlerek servis yapiyoruz.

Fotograf "pak bebek" tarafindan génderildi. 27.04.2019
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