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VISNELI BROWNIE

200 gram bitter ¢ikolata

150 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket vanilin

1 cay kasigi tuz

1 su barda@i visne (¢ekirdekleri ¢ikariimig)

Kuguk bir tencereye tereyagini koyun ve kisik ategte eritin.

Uzerine dogranmis bitter cikolatayi ekleyerek strekli karistirin.

Cikolata tamamen eridikten sonra ocaktan alip sogumaya birakin.

Bir karistirma kabina yumurtalari ve sekeri alin.

Mikserle kdpUk kopuk olana kadar ¢irpin.

Uzerine erittiginiz ¢ikolatali karigsimi ekleyin ve tekrar karigtirin.

Un, kakao, vanilin ve tuzu eleyerek karisima ekleyin.

Spatula veya mikserin disuk devriyle homojen bir kivam alana kadar karigtirin.
Cekirdekleri ¢cikariimig visneleri hamurun icine ilave edin ve hafifce karistirin.
Hazirladiginiz harci yagl kagit serili kare ya da dikdértgen bir firin kabina dokun.
Onceden isitilmis 170 derece firnda yaklasik 25-30 dakika pigirin.

Kirdan testi yaparak iginin gok kuru olmamasina dikkat edin.

Brownie tamamen soguduktan sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.

Uzerine pudra sekeri serpebilir veya vanilyall dondurma ile sunabilirsiniz.
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