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VISNELI BROWNIE

Brownie igin:

200 gram bitter ¢ikolata
150 gram tereyagi

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya 6zutl
1 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

Bir tutam tuz

Visneli katman icin:

1 su barda@i ¢ekirdekleri ¢gikarilmis vigne (taze veya dondurulmus)
2 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigdi limon suyu

Kuguk bir tencereye vigneleri, sekeri ve limon suyunu ekleyin.

Orta ateste vigneler hafif yumusayip suyunu salana kadar pisirin.

Karisimi sogumaya birakin.

Tereyagini ve bitter ¢ikolatayr benmari usulli veya mikrodalgada eritin, iyice karistirin ve sogumasi icin bir
kenara alin.

Ayri bir kapta yumurtalari ve toz sekeri kbplrene kadar cirpin.

Eritilmis ¢ikolata karigimini, vanilya 6zatind ekleyip karistirin.

Unu, kakaoyu ve tuzu eleyerek sivi karigsima ekleyin. Homojen bir kivam alana kadar karigtirin.

Firin tepsisine yagh kagit serin ve karigimi dokun.

Uzerine vigneli karigimi kagikla gezdirin ve hafifce dagitarak karigima sekil verin.

Onceden isitilmis 170 derece firnda 25-30 dakika pisirin.

Kirdan testi yapin; brownie’nin ici hafif nemli kalmalidir. ]

Brownie’yi oda sicaklijinda dinlendirdikten sonra dilimleyin ve servis edin. Istege bagl olarak tzerine pudra
sekeri serpebilirsiniz.
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