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VISNELI BROWNIE

180 gram bitter gikolata
1 su bardagi toz seker
100 gram tereyagi

3 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasidi kahve
Alabildigi kadar un

1 kase visne

Bitter cikolatay! benmari usuli eritin. Tereyagini da gikolata ile birlikte eritebilirsiniz.

Yumurtalar sekerle ¢irpin. Igine vanilya ve kahveyi ekleyin. Erimis olan tereyadi ve gikolata karigimini da
ekleyin. Yaklasik 5 corba kasigi tepeleme unu da koyup karigtirin. En son vigneden Uzeri i¢in biraz ayirip
digerlerini hamura ekleyip karistirin.

Firin kabina bogaltip ayirdiginiz vignelerle Gzerini stsleyin. 165 derecede Uzeri kuruyup i¢i yumusak kalacak
sekilde pigirin. Dondurma ile ilik servis yapin.
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