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VISNELI BROWNI

Gigdem Avci

2 adet orta boy yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

12 adet vigne (Dondurulmus olabilir)
5 yemek kasigi kakao

Sosu icin:

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi kakao
Yarim paket bitter ¢ikolata
Yarim su bardag seker
Yarim yemek kasigi tereyag

Bir kapta toz sekeri ve yumurtay kbplrene kadar karistirin. Sivi yagi, siti, kakaoyu, kabartma tozunu vanilyay!
ve aldigi kadar unu iyice karistirin. Keki pisireceginiz kaba karigimi dékup Uzerine visneleri koyun. 180 derecelik
firnda i¢i pisene kadar bekletin.

Sosu igin tm malzemeleri karigtirip bir tagim kaynatin. Kekiniz pigip biraz iliklagtiginda sosu kekin izerine
dékin. Uzerine dilerseniz pudra sekeri veya hindistan cevizi serpip servis edebilirsiniz.
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