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VISNELI BOGURTLENLI EKMEK

12 dilim tost ekmegi

1 kilo visne

2 su bardagi seker

2 kabuk targin

1 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardadi sekerli nescafe
2 corba kasiJi kakao
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

3 corba kasigi un ve seker
100 gram yumusak tuzsuz peynir

Ekmeklerin kabuklarini almadan tzerine tereyagi stirlip firnda kizartin. Kremay! hazirlamak igin tencerede un,
seker ve sUtu kaynatip koyulagtirin. Uzerine peyniri ekleyip sogumaya birakin. Vigneleri bir tavaya alip seker ve
kabuk targini 1 su bardagi da su ekleyip 10 dakika kadar kaynatin. Kizaran ekmekleri servis tabagina 6 adet
dizin ve Uzerine kahveyi, vigne karigsimindan taneleriyle birlikte dékiin. Uzerine pisirdiginiz kremayi sonra da
tekrar ekmekleri birakin. Kalan vigneleri ve kremanin kalanini gtizelce dékip sogumaya alin. Kakao serpip
dilimleyip ikram edin.
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