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VISNELI BISKUVI PASTASI

6 kisilik gerekli malzemeler:
500 gr visne

6 corba kasi§i visne receli
2-3 paket kakaolu bisk{vi

1 cay bardagi kakao

6-7 yumurta aki

1 tath kasidi hindistancevizi

1. Visneleri yikayip ¢ekirdeklerini ¢cikarin. Firini 150 dereceye ayarlayip isitin. Biskivileri robotta ezerek un haline
getirin. Kakao ilave edip karistirin. Yumurta aklarini ayri bir kapta kar halinde ¢irpin. Biskvili karisima ekleyip
karigtirin.

2. Hazirladiginiz hamuru dérde bélin. 20 cm ¢apindaki 4 tart kalibini yagh kagditla kaplayip hamuru kaliplara
béllstirin ve firnda 30 dakika pisirin. Sogumaya birakin.

3. Keklerden birini servis tabagina alip tizerine regel stirlp vigneleri dizin. Diger katlari aralarina regel siriip
visne dizerek Ust Uste dizin. Uzerine hindistancevizi serpip buzdolabinda 15 dakika bekletin. Dilimleyerek servis

yapin.
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