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VISNELI BEZELER

https://www.droetker.com.tr

Beze igin:

90 g dondurulmus ¢ekirdeksiz vigne
3 yumurta aki

1,5 su bardag toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasig1 haghas tohumu
Uzeri icin:

40 g beyaz cikolata

1 cay kasigi sivi yag

Visneleri ¢c6zdirlp havlu pecete arasina alin ve sularini tamamen ¢ekinceye kadar bekletin. Firin tepsisine
pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 130 °C

Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini cam veya metal bir ¢irpma kabina alin, mikserin en yuksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Toz seker
ve sekerli vanilini yavas yavas, yaklasik olarak 3 seferde ekleyerek 1-2 dakika daha ¢irpin. Haghas ve vigneleri
ilave edip kagik yardimi ile hafif¢e karistirn. Karigimdan tath kasigi ile alip ikinci bir kagik yardimi ile siyirarak
tepsiye siralayin. Tamamini bu sekilde paylastirip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 50 dakika

Firindan ¢ikarip pisirme kagid ile birlikte tepsiden alin. Sogutup pisirme kagidindan ayirin.

Gikolataya sivi yagi ekleyip benmari yontemi ile eritin. Pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu
makas ile ince kesin ve bezelerin (zerine seritler seklinde sikin.
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