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VISNELI BAKLAVA

10 adet baklava yufkasi (260 gram)
Konserve veya dondurulmus vigne
Kaymak

200 gram tereyagdi (Urfa tereyagi)
Serbeti igin:

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi+1 yemek kasigi su

1 cay kasigi limon suyu

Serbet igin toz seker ve suyu, toz seker eriyene kadar kaynatin. Limon suyu ilave edip 2 dakika sonra ocaktan
alin ve sogumaya birakin. Baklava igin yufkalari tst tste yerlestirip 12'ser cm'lik kareler halinde kesin. Kare
seklindeki yufkalarin ortalarina tiger adet vigne ve kaymak koyun. Rulo geklinde sarip yaglanmis firin tepsisine
yerlestirin. Uzerine eritilmig tereyagdini gezdirip dnceden isitilmig 160-170 derece firinda yaklagik 35-50 dakika
pisirin. Fazla yagini stizlip sicak baklavanin Uzerine soguk serbeti gezdirin. Baklava serbeti ¢cekince servis
yapin.

Visne, suyunu birakan bir meyve oldugundan, konserve ya da dondurulmus vigne kullanmanizi tavsiye ederiz.
Visneyi kullanmadan dnce iyice suyunu stzdirin.
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